[’ardoise au fil des saisons

Oeuf parfait, piperade et coulis de piquillos.

Onglet de boeuf
Légumes de saison, pommes de terre grenailles en persillade,
jus corsé au vin rouge

Merlu snacké, légumes au wok et huile d’herbes.

Pain brioché maison, sauce burger, compotée d’oignons,
pickles, fromage de brebis affiné et steak du boucher 120G.

Browmie chocolat et noix de pécan
010)
Pannacotta coco et couls de mangue.

L’ardoise change toutes les semaines

PLAT SEUL: 12,90 EUROS
ENTREE PLAT/PLAT DESSERT: 15
EUROS
ENTREE/PLAT/DESSERT: 17 EUROS




